
Martin kocht zu Weihnachten

Feine Rinder-Consommé 
mit Markklößchen, Flädle und Gemüse-Julien 8,50

Sauerbraten
 mit Kartoffelklößen und Kirsch-Rotkohl 15,00

Hirschgulasch 
mit hausgemachten Semmelknödeln und Rosenkohl 19,00

„Semmel trifft Kartoffel“ 
Zweierlei hausgemachte Knödel mit Pilzragout 
vom Kräutersaibling und Waldpilzen 16,50

Zarte Ochsenbäckchen 
in Rotwein-Jus, Malkar-Kartoffeln 21,00
dazu Spitzkohl-Rahmgemüse

Tafelspitz 
mit Apfel-Meerettich-Sauce und Bouillon-Kartoffeln 18,50



Essen verzehrfertig zubereitet sowie vakuumverpackt.  

Bestellungen bitte bis 14.12. an 

essen.abts@gmail.com oder 0172-2344499. 

Abholung  

23.12., 17-20 Uhr und  

24.12. 12-14 Uhr 

an der Kita „Am Brandenbusch“. 

Ich wünsche allen ein gesegnetes 

Weihnachtsfest  

und schöne Feiertage. 

Martin Abts

mailto:essen.abts@gmail.com

